
Themenwochen 2012 
Unsere Erlebnisgastronomie bereichern wir zusätzlich mit 
verschiedenen Themenwochen. Diese werden in einer gesonderten 
Karte zu den jeweiligen Terminen angeboten. Fragen Sie danach. 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Gruß aus der Küche 
 

Unser Küchenchef fühlt sich verantwortlich für Ihr 
leibliches Wohl. Er und sein geschultes Team werden daher 
alles geben, damit Sie eine genussvolle Zeit in der 
Königsalm verbringen.  

Der Küchenchef und das gesamte LÜRZER-KÜCHENTEAM 
 

guten Appetit in den Lürzer Alpen Resorts wünscht Familie Lürzer.  
Wir danken für Ihren Besuch! 



 

Wenn’s schnell gehen soll 
für unsere Gipfelstürmer 
(von 11 Uhr bis 14 Uhr) 

 

Aus der Suppenküche 
Hausgemachte Rinderbouillon 
mit Fritatten oder Nudeln €      3,90 

Kaspressknödel € 4,50 
Leberknödelsuppe € 4,50 
Alt Wiener Suppentopf € 4,50 

Original hausgemachte Gulaschsuppe 
mit Gebäck € 4,90 

Cremesuppe vom Knoblauch 
im Brottöpferl mit sautiertem Speck und Lauch € 4,90 

 
 

 

Frische Salate 
Salatschüssel „klein“ € 4,90 

Salatschüssel „groß“ € 7,90 

Salatteller „Carlos“ 
Hühnerfilets im Honig-Chili-Sesam-Mantel 
auf fruchtigem Salatteller € 10,90 
Salatteller „Nizza“ 
marinierte Blattsalate mit Thunfisch, 
Sardellen und gekochtem Ei € 11,90 

 
  

 



 

Unsere Dauerbrenner 
Portion Pommes frites mit Ketchup & Mayo € 3,50 
1 Paar Frankfurter mit Senf, Kren und Brot € 4,50 
Schinken-Käse-Toast 
mit Salatgarnitur, Ketchup und Mayonnaise € 5,90 
Grillwürstel 
mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise € 6,90 
Bernerwürstel 
mit Kartoffelecken, Ketchup und Mayonnaise € 7,90 

Saftiges Rindsgulasch mit Semmelknödel € 10,90 

LÜRZER Almtoast 
Schweinsfilet vom Grill auf Toastbrot mit gebratenen 
Speckscheiben, Zwiebel, Spiegelei, Cocktailsauce und 
Salatgarnitur verfeinert € 10,90 

Host a bissl Zeit… 
(von 11 Uhr bis 22 Uhr) 

Vorspeisen 
„a kloans Vorspiel“ 

Insalata Caprese 
Mozzarella mit Tomaten- und Basilikumpesto, 
dazu Gebäck € 7,90 

Bruschetta “italiano” 
geröstetes Brot mit Tomaten, Mozzarella, 
Pesto und Knoblauch € 5,90 

Carpaccio vom Rinderfilet 
mit Kräutern gefüllt, hauchdünn serviert, 
dazu Rucola und Parmesanblätter € 10,90 

Gebackene Ziegenkäsbällchen im Sesammantel  
auf mariniertem Salatbouquet und 
Honig-Schalottenvinaigrette € 7,90 



Aus der Suppenküche 
„almspezi“ 

Hausgemachte Rinderbouillon 
mit Fritatten oder Nudeln €      3,90 

Kaspressknödel € 4,50 
Leberknödelsuppe € 4,50 
Alt Wiener Suppentopf € 4,50 

Original hausgemachte Gulaschsuppe 
mit Gebäck € 4,90 

Cremesuppe vom Knoblauch 
im Brottöpferl mit sautierten Speck und Lauch € 4,90 

Salate 
„ois gonz frisch“ 

Salatschüssel „klein“ € 4,90 

Salatschüssel „groß“ € 7,90 

Rustikaler „Bauernsalat“ 
Kartoffel-Vogerlsalat mit Schafskäse, Zwiebel, 
Speck und Kernöl € 8,90 

Salatteller „Carlos“ 
Hühnerfilets im Honig-Chili-Sesam-Mantel 
auf fruchtigem Salatteller € 10,90 
Salatteller „Nizza“ 
marinierte Blattsalate mit Thunfisch, 
Sardellen und gekochtem Ei € 11,90 

Salatteller „Scampi“ 
gegrillte Riesengarnelen auf Blattsalat  
dazu Grissini € 12,90 

Salatteller „Tauern Art“ 
lauwarme Kalbsbrust im Ruccolanest serviert 
mit Mango Chutney € 12,90 
 



Unsere Spezialitäten 
„feinheiten“ 

NUR AUF VORBESTELLUNG! 
Fondue bourguignonne mit Öl ODER Bouillon 
dazu servieren wir verschiedene Dipsaucen, Pommes frites 
oder Folienkartoffel                pro Person € 24,90 
               180g gemischtes Fleisch extra € 14,00 
                           Beilagen extra € 6,00 

 
Käsefondue mit Kirschwasser und Knoblauch  
dazu Weißbrot                  pro Person €  14,90 

Lürzer´s Spezialitäten  
aus der Pfanne und  

vom Grill 
„Pongauer“ Käsespätzle 
mit Speck-Krautsalat € 8,90 

Tiroler Gröst´l 
mit Spiegelei €      8,90 

BIG „Tauern Burger“ 
Faschiertes, Eissalat, Tomaten, Gurken, Cocktailsauce 
dazu Pommes frites € 10,50 

BIG „Chili Burger“ 

Faschiertes, Eissalat, Chiliwurst, Tomaten, Paprika und 
scharfe mexikanische Sauce dazu Pommes frites €  10,90 

Saftiges Rindsgulasch  
mit Semmelknödel im Kessel serviert € 10,90  

Schweinebraten „nach Art des Hauses“ 
auf einem Kümmelsaft mit Semmelknödel 
und Sauerkraut € 10,50 



 
Wienerschnitzel vom Schwein oder Pute 
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren €  12,90 

Zehnerkarpfand’l 
mit Medaillons vom Schweinefilet,  
auf Pilzrahmsauce, Butterspätzle und Grilltomate € 12,90 

Cordon Bleu von der Pute  
mit Schinken und Käse gefüllt, 
dazu Pommes frites und Preiselbeeren € 13,90 
Würzige Spare Ribs am Brett serviert 
mit Ofenkartoffel und zweierlei Saucen € 13,90 

Königsalmspieß für 1 oder 2 Personen 
mit Puten-, Rind- und Schweinemedaillons, 
dazu Rosmarinkartoffeln, frisches Pfannengemüse, 
Pfefferrahmsauce und Kräuterbutter 
pro Person € 14,90 

Grillteller „LüRZER STYLE“ 
Gegrillte Rind-, Puten- und Schweinemedaillons, mit 
Grillwurst, Speck und Gemüse der Saison  
dazu Pommes frites, Kräuterbutter, 
Sauce Hollandaise und Barbecue-Dip € 16,90 

Entrecote vom Salzburger Almochsen 
auf Schalotten-Portweinjus, Broccoliröschen  
und Pommes duchesse  € 22,90 

Rinderfiletsteak „Medium“ 
mit Cognac-Pfefferrahmsauce dazu Maiskolben 
und Folienkartoffel € 24,90  

Aus dem Netz der Fischer 
„kostbares“ 

Zanderfilet vom Rost 
auf einer cremigen Flusskrebssauce 
dazu Gnocchi und glacierte Cherrytomtaten € 13,90 

Forelle „Müllerin“ 
dazu Petersilienkartoffel und Mandelbutter € 14,90 



 

Gratinierte Nudelgerichte 
 
Lasagne al forno  € 8,90 

Penne Diavolo mit Tomatensauce, Salami, 
Pfefferoni, Knoblauch und Mozzarella überbacken € 9,90 

Tortelloni “Ricotta-Spinat” 
in einer Basilikum-Sahnesauce mit Käse überbacken € 9,90 

Pasta Basta 
“bellaitalia“ 

Spaghetti al Pomodoro 
in einer herzhaften Tomatensauce € 6,90 

Spaghetti Bolognese € 8,50 
Spaghetti Carbonara mit Speck € 8,50 

Penne “All’ Arrabiatta”  
mit würziger Tomatensauce, scharfer original 
italienischer Salami und Pfefferoni € 8,50 

Tagliatelle Funghi 
Bandnudeln in einer rahmigen Pilzsauce 
mit Kräutern € 9,90 

Spaghetti Pesto 
mit Scampi €     11,90 

 
Essen ist ein Bedürfnis, genießen eine Kunst… 

(von Francois de la Rochefoucauld) 

 
 



Hausgemachte Pizzen 
Pizza Margarita  
Tomaten, Käse, Oregano € 8,50 

Pizza Funghi 
Tomaten, Käse, frische Champignons, Oregano  €  8,90 
Pizza Prosciutto  
Tomaten, Käse, Schinken, Oregano  € 8,90 
Pizza Siziliana  
Tomaten, Käse, Salami, Champignons,  
Zwiebel, Oregano  € 10,50 
Pizza Calzone 
im Teig eingeschlagen: Tomaten, Käse,  
Schinken, frische Champignons, Oregano, Ei  € 10,50 

Pizza Provenciale 
Tomaten, Käse, Salami, Oregano  € 9,90 

Pizza Diavolo 
Tomaten, Käse, Schinken, original  
pikante italienische Salami, Zwiebel,  
Pfefferoni scharf, Oregano, Tabasco  € 10,90 

Pizza Duetto 
Tomaten, Käse, Schinken,  
Champignons, Oregano  € 10,90 

Pizza Tricolore  
Tomaten, Schafskäse, Spinat, frische Tomaten  € 10,50 

Pizza Hawaii  
Tomaten, Käse, Schinken, Ananas  € 10,50 

Pizza Regina  
Tomaten, Käse, Salami, Schinken  € 10,50 

Pizza Tonno  
Tomaten, Käse, Thunfisch, Zwiebel, Oregano  € 10,50 

Pizza Crudo Spezial 
Tomaten, Käse, Parma Schinken, Rucola,   
Parmesansplitter und Oregano  € 11,90 

Pizza Scampi 
Tomaten, Käse, Scampi und Oregano  € 12,90 



Pizza Toscana 
Tomaten, Käse, Schinken, Champignons,  
Zwiebel, Paprika, milde Pfefferoni, Oregano  € 10,90 
Pizza del Nonno 
Tomaten, Käse, Salami, Zwiebel, Gorgonzola,  
Paprika, scharfe Pfefferoni, Oregano  € 10,90 

Pizza alla Romana 
Tomaten, Käse, Speck, Zwiebel, Mais,  
milde Pfefferoni, Ei, Oregano € 10,90 

Pizza Lafiatta 
Tomaten, Käse, Salami, Speck, Mais, Paprika,  
Tabasco, Oregano (flambiert) € 10,90 

Pizza “Almpizza” 
Tomaten, Käse, Speck, Ruccola, scharfe Salami,  
Parmesansplitter und Oregano € 11,90 

Pizza Quattro Staggione 
Tomaten, Käse, Salami, Schinken, Champignons, 
Thunfisch, Zwiebel, Oregano € 11,90 

Pizza Quattro Formaggio 
Tomaten, Käse, Brie, Gorgonzola, 
frischen Parmesan, Tomatenscheiben € 11,90 

Pizza Sole Doro 
frische Tomaten, Käse, Oliven,  
Basilikum, Oregano und frisches Pesto € 9,90 

Pizza Brie 
Cherrytomaten, Brie, Steinpilze € 11,90 

Beilagen und Pizzabelag EXTRA: 
Pommes frites (1 Portion) € 3,50 

Champignons, Ei, Pfefferoni, Ananas, Paprika, Tomaten, 
Oliven, Pesto, Spinat, Ruccola        jeweils € 1,00 

Schinken, Salami, Gorgonzola, Brie, Parmesan 
Thunfisch                         jeweils € 1,50 

Scampi, Lachs, Parma Schinken         jeweils € 2,00 

Alle unsere Pizzen werden mit Mozzarella zubereitet! 
Bitte beachten Sie dass Pizzagerichte nicht immer 

zeitgleich mit anderen Speisen serviert werden können. 
 



 

Desserts 
„für di Noschkotzn“ 

 
Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel 
mit Sahne  € 4,90 
mit Vanillesauce  € 5,90 

Germknödel mit Mohnbutter  € 5,90 
          mit Vanillesauce  € 6,90 

Selbstgemachtes Schokomousse 
helles & dunkles von der Schokolade mit Beerenragout 
serviert  € 5,90 

Gratinierte Erdbeerpalatschinken 
2 Stück, fein garniert  € 6,90 

Hausgemachter Kaiserschmarr´n 
frisch zubereitet, mit Zwetschkenröster   € 7,90 

Schokofondue 
mit heimischen und  
exotischen Früchten serviert  € 9,90 

Käseteller 
verschiedene Käsesorten mit Früchten 
und Nüssen garniert  € 9,90 

 

 

Fragen Sie auch nach unserer Eiskarte! 
 

 
 

Kein Genuss ist vorübergehend, denn der Eindruck den 
er zurücklässt, ist bleibend. 

 
 



 

Getränke 
Alkoholfreie Getränke und Säfte 
Coca Cola, Fanta, Sprite 0,25 l € 2,90 
Coca Cola light 0,33 l       € 3,30 
Almdudler 0,33 l € 2,90 
Spezi 0,25 l € 2,90 
Römerquelle 0,33l € 2,70 
Römerquelle 0,33l Apfel-Ribisel € 2,80
Römerquelle 0,33l Birne-Melisse € 2,80
Römerquelle 0,75l € 3,70 
Sodawasser 0,25 l € 1,80
Bitter Lemon, Tonic Water  
Ginger Ale 0,25 l € 2,80 

Skiwasser 0,25 l           €  1,80 
Apfelsaft, Orangensaft 0,25 l € 2,90 
PAGO Amarena-Kirsch 0,25 l € 3,30 
PAGO Johannisbeer 0,25 l € 3,30 
PAGO Marille 0,25 l € 3,30 
PAGO Eistee Zitrone 0,33l  € 3,30 
Red Bull       € 4,00 
Red Bull sugar free         € 4,00 
Red Bull “Red” Cranberry     € 4,20 
Red Bull “Blue” Heidelbeere   € 4,20 
Red Bull “Silver” Limette     € 4,20 

 
Bier Vom Fass 
Stiegl Goldbräu 0,3 l  € 3,20 
Stiegl Goldbräu 0,5 l € 4,20 
Franziskaner 0,3 l € 3,20 
Franziskaner 0,5 l           €  4,20 
Franziskaner Alkoholfrei 0,5 l  €  4,20 
Stiegl “Weisse” 0,5 l       €  4,20 

Warsteiner 0,3 l € 3,20 
Warsteiner Alkoholfrei 0,3 l  € 3,20 
Radler 0,3 l  € 3,30 
Radler 0,5 l € 4,30 
SALITOS Tequila 0,3l       €  4,20 
SALITOS Mojito           €  4,20 

 
Offene Weißweine 
Gr. Veltliner 1/8 l € 2,00
Riesling 1/8 l € 2,50 
Welschriesling 1/8 l € 2,00 

Weisser Spritzer 0,25l      € 2,90  
Spritzer Aperol 0,25l        € 4,50 
Sprizzerol 0,25 l € 4,50 

 
Offene Rotweine 
Blauer Portugieser 1/8 l € 2,00
Valpolicella 1/8 l € 2,00
Chianti 1/8 l € 2,50 

Montepulciano d´Abruzzo D.O.C. € 2,50 
Roter Spritzer 0,25l         € 2,90 

Heiße Getränke 
div. Tees € 2,20 
Tee mit Rum € 3,20 
Heiße Schokolade mit Schlag € 2,90 
Chociatto € 3,50
Jagatee € 3,80
Glühwein € 3,80
Lumumba (mit Rum) € 4,20 

Espresso €   2,20 
Espresso Macchiatto € 2,50 
Gr. Espresso € 3,20 
Cappuccino € 3,50 
Verlängerter € 2,90 
Latte Macchiato € 3,50 
Milch Kaffee € 3,20 

 



 


